Desserts

Dessert stnd tellwelse auch mit Allkohol wund Nissen
Dessert are sometimes Prepared with alcohol or nuts

San Remto

vawnille Els
mit marinterten Gran Marie Evdbeeren
Pfeffer wnol Espuma
€ ©,00

Siubes Finale

Lassewn sie sieh verwishnen und tberraschen
Sweet finale, Let yourself be pampered and surprised
€ F,50

Alle senlorengerichte sind ca.z20% glinstiger

AlL senlor dishes are about 20% cheaper

Flir Kinder machen wir alle Gerichte kletn

we make all dishes small for childven

Alle Preise nel. ges. Mehrwertsteuer 1 Favbstoff 2Geschwiirzt 3 Konservierungsstoff, 4 geschwefelt 5 Phosphat, &
Awntloxidationsmitte

7 Geschmacksverstiiriker, Sgewachst 9 Sichungsmittel (n) 10 Zulkernaten 11 Phenylalaninguelle Kann bel
oermirbigem verzenr abfidrend wirken 13 Chininhaltig 14 Koffelnhaltig
15 Stiirke 16 Elklar 17 Sojaciwetd 12 Milchetwetbar weizen, n 2 Rogen a3 Gerstenst Hafermasoinkelae Bnmmer
a7 Khorasan-weizenhi Mandel ha walnuss g M

#
-

Bunter \/orspeisesatat

Appetizer salad dish
€ 4,50

S)S

Rinder-Kraftbrithe mit

frischem Gemlise und selbstgemachten
MarkRLEDehen

Beef consommeé with fresh vegetables and homemade marrow
duwmplings
€ 4,50

Rinderfilet Copricclo

n ditwnen Schetben geschnittenes Rinder-Filet auf
Basilikum-Krauter-Pesto, Kapern, Pecorbng KIAse,
unad Oliven OL
colal beef filet thinnly sliced on basil herb pesto, capers,
pecorino cheese, and olive oil
€12,00

o
Fine

N
Zlegenkiise gebacken

vegetariseh auf gepflitcktem Rauke Salat
mit Honlg Aceto Marinade
Goat cheese baked vegetarian on picked rocket salad
with honey aceto marinade
€ 9,50

Griechische Peperont

Vegetariseh witvzig it mediterranem
Hirtew Kilse 18, Tomaten wlt Kidiuter- Knolbl
Mavinade
Greek hot peppers Vegetarian and spicy with Mediterranean
Shepherd cheese 1€ , tomatoes with herb garlic marinade
€ 9,80



Aubergine Gorgonzola

vegetariseh
Panlerte Auberaline mit Felne Gorgonzola Sauce
Breaoled eggplant with fine Gorgonzola sauce
€ 8,00

Advio Salat

copricclo vom Parma-Schinken auf Kriuter Pesto,
Rucola Salat dazu Burvata oder Buffalo Mozzarella-
Kise, Kirschdatteln-Tomaten und frischem
Basilikum
capricelo of Parma ham on herb pesto, rocket salad with
burvata or buffalo mozzarella cheese, cherry date tomatoes
andl fresh basil
€ 11,00

Antipastt
Frisch gegrilltes Gemise mit Tomaten, Fetaklise 1€
Priuto Palmazija, Oliven, Peperont und Unser
selbstgemachtes Brot
Auch vegetarisch
Antipastl freshly grilled vegetables with tomatoes, Feta
cheese 18 priuto, olives, hot peppers and our homemade bread
Also vegetarian
Grob € 12,50

Salat Mediterran
CMO’&@V bunter Salat mit Rumpsten Vestrei{ew, und
Hirtenkiise 1€ mit Unserem selbstgemachten Brot
Mediterranean big colorful salad with ruwmp steak, shepherd's
cheese and our home wadle bread
Grob € 12,50

Bandniudeln wmic Triffeln

undl TritffelCremesauce
Tagliatelle with truffle and trffle cream sauce
€14,90

Wilewer Schnltzel

Kalbs Schnitzel paniert mit warmen Kavtoffelsalat
veal schnitzel breadled with warm Leek potato salad
€ 18,50

Cordon Rouge

Zartes Putenflelseh gefillt mit
Priuto Schinken, 6,18 Mozzavella Kiise
und Sommertomaten-pesto
auf Antipastl Kartoffeln-Gemlise
Tender turkey stuffeo with meat Priuto ham, 6,18
wozzarella cheese and summer tomato pesto on antipasti
potatoes and vegetables
€ 18,50



i

Black-Anous Rind

Pfeffersteak Madagaskar

Zortes Rumpstenk wmit Peffervalm Madagaskar
(griune Pfeffer) Sauce und Kartoffelstampt

Pepper steak Madagascar, tender rump steak with pepper
cremm Madagascayr sauce and wmashed potatoes

€ 18,50

Surf und Turf

Augusto Rumpsteak (200 gr.) mit Krautergarnelen
(zoo Gr.) und Gemlise- Kartoffeln
Augusto rump steake with herb prawns and vegetables
potatoes
€ 24,00

Dalmatien Rostbraten

Rumpsteak tn dinnen Schetben geschnitten mit
Panko -Panade, Zltronen Knobl Sauce, Rucola,
Parmesanspinen und Bratkartoffeln
€ 18,50

AUS MEER UND FLUSS

FROM SEA AND RIVER

Flseh Duett

mit Kartoffeln und Gemiise 2 versehiedenen
Flschartew oder 1 Flsch

wnd Gavnelen. Fragew sie bitte welchen Flsch wir
hewte haben.

Filsh duet with potatoes and vegetables 2 different types of
flsh or 1 fish and shrimps Please ask which fish we have
today
€ 18,50

Garnelen Peperonchint
WIIZzLge Garnelen mit Spaghetti-ni
mit Kriiuter Pesto Sauce
Shrimp peperonchini, spicy prawns with spaghettini and
herb pesto sauce
€ 17,50

Sardellen

Frittlerte Savdellenw vt Zitronen Kriiuter Creme
1€ und hausgemachten Brot
Fried anchovies with Lemon herd creame and homenadte breact
£ 2,00


https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjN0pmkrJj2AhU8R_EDHXUVAykQFnoECA4QAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.der-ludwig.de%2Fratgeber%2Fherkunft-erzeuger%2Frasseportraits%2Fblack-angus-rind%2F&usg=AOvVaw3iNwHhsuwMVkUlBb93lL1b

Lammm Kyone

Das beste von Lamum, zarte Lammrone phne Fett
aus der maitten vome Lammriiclen mlt
Knoblauchkriiutern, Kartoffeln und Rucola
The best of Lamb, tender lamb crowin without fat from the
cewker of the saddle of Lamb with garlic herbs on potatoes
and rocket
€ 24,00

Lamumbroten

Hawsspezialitiit nach Mittelmeerart, geschmort
b Ofen mit verschiedenem Gewlzen, Knoblauch,
Rosmarin und wetterenm mediterranen Kiriiutern,
dozu  Antipastl Gemlise und Kartoffeln
Roasted Lamp, house spectalty Mediterranean styjle, bratsed
in the oven with various spices seasoned with garlic,
rosemary and other wmediterranean herbs, in addition
awtipastl vegetables and potatoes
€ 18,50

Lamm Duett

Lamumbraten und Lammlerone
wie oben

mlit Paprika- Kartoffelpfanne
€ 22,00

Feuer und Flamme

feurige Spiebe mit Rumpsteak, Schwelnelende,
Towmaten und Paprika, fewrigen Mediterrane Sauce
wnd Duvelrels flamdblert am Tisch
Fire and flave fiery skewers with rumpstenk, pork, Lotn,
towmatoes and peppers, fiery Mediterranean sauce and djuvee
vice flambéen at the table
€ 18,50

Gegrillte Rinderleber

mit Ristzwiebeln uno duvelrels
Grilled beef Liver with ontons andl vegtebele rice
€12,90

Ce\/apéiéi
=inderhack =rollehen
mit Puvebrels und rohes Zwiebeln

Minced beef rolls with Puve€ rice and vaw onions
€ 12,50
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